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WINEMILLS - WINE SELECTION & DISTRIBUTION

En Winemills representamos la excelencia de tres bodegas familiares,
seleccionando los mejores vinos y distribuyéndolos a los amantes

del vino en todo el mundo.

Nuestra pasion por el vino y nuestro compromiso con la calidad se refleja
en cada botella que seleccionamos. Trabajamos de cerca con nuestras bo-
degas para ofrecer vinos excepcionales que narran la historia y el

caracter de su tierra.

REPRESENTAMOS A TRES BODEGAS DE PRESTIGIO

VINICOLA FINCA LA BLANCA BODEGAS TREVINO
DEL CARMEN o AR
Bodega historica con mds Vifiedos en altitud que dan Bodega familiar enfocada
de 80 anos de tradicion en lugar a vinos frescos y aron- en la produccion de vinos
la elaboracion de vinos. maticos. Comprometidos, INLENsos y expresivos.
Situada en tierras de clima con la sostenibitidad y pra- Ubicada en una region de
seco y suelos calcareos, pro- cticas vitivinicolas responsables. gran tradicion vinicola, donde
duce vinos elegantes y el terrifio se expresa en cada

equilibrados. copa.




CASTILLA-LA MANCHA

VINICOLA del CARMEN

Tradicion y Elegancia desde 1897

LOS VINOS
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VINICOLA del CARMEN

VINICOLA del Carmen se alza como una de las bobedegas mas

representativas de Castilla-LLa Mancha, una tierra donde el vifiedo no es

solo paisaje: es cultura, oficio y caracter. Con una trayectoria sélida
y coherente, esta bodega ha sabido consolidar una identidad propia
basada en un principio simple y exigente: cada vino debe

hablar con verdad de su origen.

El corazén de su proyecto late en la colaboracién estrecha con viti-
cultores locales, un vinculo que garantiza no solo la calidad de la uva, sino
también el respeto por el ritmo natural de la vifia. De esa alianza nace un
materia prima cuidada desde los primer brote, seleccionada con rigor

para que cada cosecha exprese la esencia de la comarca.
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VINICOLA DEL CARMEN
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ALBAICIN

* Vinos jévenes y ecologicos que expresan frescura,
origen y equilibrio, elaborados para el disfrute diario
sin renunciar a la calidad.

LOS VINOS
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VINICOLA DEL CARMEN
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“DONDE LA ELEGANCIA Y LA COMPLEJIDAD
SE ENTRELAZAN EN CADA SORBO”
DESCRIPCION NeQ TAD ExGATA FICHA TECNICA
Vino blanco joven > Vista: amarillo palido con VARIEDAD: Chadornnay
elaborado a partir de uvas reflejos verdosos.
g osdmgnie GRADUACION: 12.5%
seleccionadas, que destaca N e e ot
por su frescura, equilibrio y fruta blanca y citricos.
caracter afrutado, reflejo TEMPERATURA de
Es iy qadicion-deda Boca: Equilibrado, frescoy SelyIG g =00
~~._ bodega. :
e persistente.
N EMBALAJE:
: « Cajas de 6,
600 botellas por pallet.
: : o Cajas de 12,
PN \ _\'- 576 botellas por pallet.
\ \\\ A\ \\ \ o D.O La Mancha.
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Un Riesling que refleja la
esencia manchega, con
un equilibrio perfecto
entre frescura,
complejidad y elegancia,
ideal para quienes
buscan un blanco
auténtico.

VINICOLA DEL CARMEN
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“JOYA QUE ENCARNA LA FRESCURA,

EBEE ANGIATYEWE RS AN TTDATSSRIENE STk

HISTORICA VARIEDAD”

Vista: Amarillo brillante Riesling.
con reflejos verdosos.
11%
Nariz: aromas frescos a
fruta blanca, notas citricas y
delicados matices florales, 12%.
con un sutil toque mineral.
Boca: Equilibrado, fresco « Cajas de 6,
con buena acidez. 600 botellas por pallet.

o Cajas de 12,
576 botellas por pallet.



VINICOLA DEL CARMEN

SAUVIGNON BLANC & VERDEJO - JOVEN

LL gl

“FUSION PERFECTA ENTRE DOS
VARIEDADES QUE APORTAN CARACTER Y

EXPRESION”
|
i
DESCRIPCION N©O TABETCATA FICHA TECNICA
Su frescura, acidez y final Vista: Amarillo palido, con VARIEDAD: Sauvignon
persistente lo convierten en o reflejos verdosos y Blanc y Verdejo.
el blanco ideal para quienes acerados
buscan elegancia y marices GRADUACION: 12%
en cada sorbo Nariz: Intensa y expresiva,
con predominio de aromas TEMPERATURA de
b herbaceos y frutales. servicio: 6-8%.
EMBALAJE:
Boca: Entrada fresca, con » Cajas de 6,
@ acidez bien integrada que 600 bf)tellas por pallet.
aporta vivacidad. « Cajas de 12,

576 botellas por pallet.

D.O La Mancha.



DESCRIPCION

Un homenaje a la tierra
manchega. Un vino que
surge del respeto por la
naturaleza y la tradicion.
Airén cultivado bajo
practicas enologicas.

VINICOLA DEL CARMEN

GAMA
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“EXPRESION DE LA TIERRA MANCIEGA
DONDE EL AIREN SE FUSIONA CON LA
PUREZA ECOLOGICA.”

NOTA DE CATA FICHA TECNICA

Vista: Amarillo palido, con VARIEDAD: Airén.
© reflejos verdosos.

GRADUACION: 11%

Nariz: Fruta blanca, notas TEMPERATURA de
4[ citricas y un delicado fondo  servicio: 8-10%.
- floral
EMBALAJE:
o Cajas de 6,

600 botellas por pallet.
o Cajas de 12,
576 botellas por pallet.

Boca: Ligero y fresco, paso
Q> suavey equilibrado con
acidez agradable.

D.O La Mancha.



DESCRIPCION

Frutas exoticas con sutiles
notas tostadas crean una
experiencia Uinica, con una
evolucién progresiva en
boca que aporta
profundidad y armonia; su
textura sedosa envuelve el
paladar y desemboca en un
final largo, elegante y
sofisticado.

VINICOLA DEL CARMEN

GAMA

ARESBIASIRCRIEN

OHADORNNAY
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“UN VINO QUE REDEFINE LA ELEGANCIA,
PEREECTO SI BUSCAS ALGO MAS QUE UN
SIMPLE VINO”

NIOLT ASIE SCrA T A

Vista: Amarillo pajizo, con
reflejos dorados.

Nariz: intensa y armoniosa,
notas de frutas exoticas y
recuerdos tostados.

Boca: Sedoso y equilibrado,
acidez bi9en integraday
final largo y elegante.

FICHA TECNICA
VARIEDAD: Chadornnay.
GRADUACION: 12.5%

TEMPERATURA de
servicio: 7-10%.

EMBALAJE:
» Cajas de 6,

600 botellas por pallet.
o Cajas de 12,

576 botellas por pallet.

D.O La Mancha.
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VINOS TINTOS ELEGANTES CON CARACTER
e O Deo—————

Vinos tintos frescos y sofisticados que destacan
© por su elegancia y su personalidad cuidada,

tiel reflejo del terrufio y de una cuidada elaboracion.

LOS VINOS
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DESCRIPCION

Tinto con caracter, donde
la riqueza aromatica se une
a una textura sedosay
equilibrada. Su intensidad y
complejidad reflejan la
esencia de las variedades,
ofreciendo una expe riencia
redonda y armoniosa.

©
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VINICOLA DEL CARMEN

GAMA

TNCEANTO

CABERNET SAUVIGNON - SYRAH
JOVEN

"FUERZA Y ARMONIA EN UN SOLO TRAGO.”

INREEA IR FENE T TAS

Vista: Color granate
brillante con reflejos
violaceos.

Nariz: Aromas intensos a
frutas rojas maduras, toques
especiados y fondo sutil
mineral.

Boca: Entrada suave,
taninos dulces, buena acidez
con final largo.

FICHA TECNICA

VARIEDAD: Cabernet
Sauvignon - Syrah.

GRADUACION: 13%

TEMPERATURA de
servicio: 14-16%

EMBALAJE:
« Cajas de 6,

600 botellas por pallet.
o Cajas de 12,

576 botellas por pallet.

D.O La Mancha.
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DESCRIPCION

Elaborado con uvas de
cultivo ecoloégico, este vino
expresa la pureza del vifiedo
y el respeto por la
naturaleza. Su vinificacidn,
da como resultado un tinto
equilibrado, armonioso y
auténtico.

VINICOLA DEL CARMEN

GAMA

INFEANTO

TEMPRANILLO ECOLOGICO

RS el PR DRl SPLIR

Vista: Color cereza con
reflejos violaceos.

Nariz: Aromas de cereza,
ciruela madura y toque
delicado floral violeta.

Boca: Vino afrutado,
sabroso y elegante, buena
estructura y final fresco
largo.

JOVEN

“RAICES PROFUNDAS, ALMA
INCONFUNDIBLE, EXPRESION PURA”

FICHA TECNICA

VARIEDAD: Tempranillo.
GRADUACION: 18.5%

TEMPERATURA de
servicio: 14-16%

EMBALAJE:
« Cajas de 6,

600 botellas por pallet.
« Cajas de 12,

576 botellas por pallet.

D.O La Mancha.
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Vinos que expresan caracter, origen y autenticidad,

elaborados para distrurar en cualquier ocasion.

LOS VINO
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DESCRIPCION

Un vino blanco joveny
expresivo que destaca por su
frescura natural y su
equilibrio en boca. De perfil
limpio y caracter frutal. Ideal
para quienes buscan un vino
ligero, elegante y versatil,
perfecto para disfrutar a
.diario o compartir en

' cualquier ocasion.

VINICOLA DEL CARMEN

GAMA

@A NuodsuBas

AIREN

“FRESCURA Y LUZ, PUREZA DEL ALMA DE

e &g el

NUESTRA TIERRA”

NS D @

IO Vista: Amarillo palido con
reflejos verdosos.

Nariz: Aromas de fruta
blanca, (manzana, pera) con
=¥ notas citricas suaves.

Boca: Ligero y fresco, de
€ Dpaso suavey equilibrado,
con acidez agradable.

FICHA TECNICA

VARIEDAD: Airén.

GRADUACION: 12.5%

TEMPERATURA de
servicio: 8-10%.

EMBALAJE:
« Cajas de 6,

600 botellas por pallet.
« Cajas de 12,

576 botellas por pallet.
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MEMPRANILLO - ANADA 2022

D_'G[GANTES
TEMPRANILLO

“DONDE LA BARRICA MOLDEA UN
CARACTER, LA COPA NARRA SU ESENCIA”

-c .i- -r'_-_ ‘1- b v

DESCRIPCION RE@BIE A DS CIA T A FICHA TECNICA

Vino tinto elegante y Vista: Rojo rubi intenso VARIEDAD: Tempranillo.
envolvente, con notas © con reflejos granates.
especiadas y tostadas, taninos GRADUACION: 13.5%
suaves y bien integrados, Nariz: Fruta roja madura,
equilibrio y profundidad que / notas especiadas y toques TEMPERATURA de
reflejan tradicién, caracter y - tostados suaves. servicio: 16-18%.
una cuidada elaboracion.
Boca: Taninos sedosos y EMBALAJE:
: TS bien integrados, final « Cajas de 6,
2L persistente y calido. 600 botellas por pallet.
4 o Cajas de 12,

576 botellas por pallet.



GAMA

CARMEN

Vinos de aguja gasificados

qumeh

Vino Rosado de Ori gggd Casiigant
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Vino blanco Airén gasificado,
fresco y expresivo, con
burbuja fina que realza sus
aromas frutales, aporta
vivacidad en boca y ofrece
una experiencia
diferenciadora dentro de su
variedad.

VINICOLA DEL CARMEN

AIREN

AGUJA

“EN CADA BURBUJA SE ESCONDE LA LUZ
DORADA DE [A MANCHA, LA DULZURA DE
SELLIERRAYAEL FRESCOR-DE SU BRISA’

Vista: Color amarillo palido
con reflejos verdosos.

Nariz: Aromas de fruta
blanca y criticos, con
matices florales.

Boca: Burbuja integrada que
aporta ligereza, buena
acidez y final limpio y
refrescante.

Airén.
10 %
6-8%.
o Cajas de 6,

600 botellas por pallet.
« Cajas de 12,
576 botellas por pallet.



VINICOLA DEL CARMEN
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GAMA

CARMEN

TEMPRANILLO - AGUJA

“EL ECO CHISPEANTE DEL VINEDO, UN
bR A7O DE DULZURA Y FRESCURA QUE
DEJA HUELLA EN CADA SORBO”

DESCRIPCION INHONL A TR T CRASTRA FICHA TECNICA

Vino rosado de aguja, frescoy Vista: Color rosa palido, con VARIEDAD: Tempranillo.
equilibrado, con una burbuja reflejos cereza.
fina que realza su caracter GRADUACION: 10 %

frutal y aporta vivacidad y

] Nariz: Aromas de fruta roja
ligereza en boca.

fresca, acompanados de TEMPERATURA de
matices florales. servicio: 6-8%.

Boca: Burbuja integrada que
aporta ligereza, buena
acidez y final limpio y
refrescante.

EMBALAJE:
« Cajas de 6,

600 botellas por pallet.
« Cajas de 12,

576 botellas por pallet.
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CARDENIO

VINICOLA DEL CARMEN

TINTOS Y BLANCOS PERFECTOS PARA CUALQUIER OCASION



VINICOLA DEL CARMEN

GAMA
CARDENIO

“DESDE LAS VINAS DE [A MANCHA, UN
HOMENAJE A LA FRESCURA Y LA
AUTENTICIDAD: CARDENIO AIREN, EL
ALMA DE SU TIERRA’

DESCRIPCION NOTA DE CATA FICHA TECNICA
Un vino blanco elegante y fresco, Vista: Color amarillo palido VARIEDAD: Airén.
nacido de la cuidadosa se leccion O con reflejos verdosos.
de uvas de los vifiedos de Campo GRADUACION: 12 %
de Criptana. Su equilibrio,
suavidad y caracter afrutado lo Nariz: Aromas de platanoy TEMPERATURA de
convierten en la elecciéon perfecta L manzana, acompanados de servicio: 6-8%.
para quienes buscan un blanco matices CI1tricos.
refinado y facil de disfrutar EMBALAJE:
Boca: Suave y equilibrado, « Cajas de 6,
con una ligera acidez que 600 bptellas por pallet.
@ potencia su frescura. « Cajas de 12,

576 botellas por pallet.



VINICOLA DEL CARMEN

GAMA
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TEMPRANILLO - JOVEN

“lA PUREZA DE IA MANCHA
CONVERTIDA EN VINO”

DESCRIPCION NOTA DE CATA FICHA TECNICA
Cardenio Tempranillo es un tinto Vista: Color rojo picota con VARIEDAD: Tempranillo.
joven y expresivo, elaborado con © ribetes violaceos.
uvas seleccionadas de Campo de GRADUACION: 13 %

Criptana. De perfil frutal y suave, Nariz: Aromas de frutos

destaca por sus aromas a frutos L rojos, con un fondo TEMPERATURA de
rojos y su equilibrio en boca. Un

sutilmente goloso. servicio: 12-147%.
vino facil de disfrutar, ideal para
1 dia a dia.
ek e Boca: Suave y equilibrado, EMB{\LAJEi
con una buena persistencia « Cajas de 6,
€@ y final afrutado agradable. 600 botellas por pallet.

o Cajas de 12,
576 botellas por pallet.
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MISTELA yY VERMUT

ESPIRITUS AUTENTICOS DE VINICOLA DEL CARMEN




DESCRIPCION

Un vermut elaborado con mas de
40 hierbas, raices, flores,
especias y frutas que le
confieren un sabor Gnico y
complejo. Su envejecimiento
realza sus notas torrefactas y
especiadas, logrando un perfil
elegante y persistente, ideal para
disfrutar en cualquier ocasion.

VERMUT

INFONE AR D Ef CRA T A

@ Vista: Color oscuro con
reflejos cobrizos.

Nariz: Intensidad aromatica,
fondo frutal y especiado.

Boca: Sedoso y fresco,
hinojo, romero, regaliz
€D negro, canela y piel de
naranja. Ensamblaje de
dulzura y amargor.

VINICOLA DEL CARMEN

MORISCOTE

JOVEN

B BVERMUE TOWUEINO SOL® SEBEBE, SE
CELEBRA’

FICHA TECNICA
VARIEDAD: Airen.
GRADUACION: 15 %

TEMPERATURA de
servicio: 6-8%.

EMBALAJE:
« Cajas de 6,

600 botellas por pallet.
o Cajas de 12,

576 botellas por pallet.



VINICOLA DEL CARMEN

LA MANCHEGA

MISTELA -(|JOVEN

“ES TRADICION, ES TIERRA, ES EL
ALMA DE [A MANCHA EMBOTELLADA

DESCRIPCION NOTA DE CATA FICHA TECNICA
Una mistela sofisticada y Vista: Color ambar con VARIEDAD: Airen.
equilibrada, elaborada con uvas © reflejos tostados.
Ai rén para ofrecer una dulzura GRADUACION: 15 %

natural y una textura envolvente. . : e
Nariz: Intensidad aromatica

f;r;réi?sulgjfozzolr:isrcliirstuen alta, notas de uva madura, TEMPERATURA de
P L -~ flores de azahar y toques servicio: 6-8%.
en una opcion irresistible para herb3
quienes disfrutan de los vinos T A
dulces. EMBALAJE:
Boca: Densa y untuosa, con « Cajas de 6,
X una acidez que realza su 600 botellas por pallet.
g dulzura sin resultar o Cajas de 12,
empalagosa. 576 botellas por pallet.
Y =
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' DESGRIPCION'-, |~ NOTA DE CATA FICHA TECNICA
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Un vino espumoso elegante
y fresco. Suburbuja fina y
persistente resalta la pureza
de sus aromas frutales,
convirtiéndolo en la
eleccion perfecta para
momentos especiales y
maridajes ligeros.

<

Vista: Color amarillo palido,
casi cristalino.

Nariz: Aromas frescos y

afrutados, manzana verde,
peray limon, se entrelazan
con un sutil toque mineral.

Boca: Entrada ligera y
refrescante, con una
burbuja suave que acaricia
el paladar, final limpio y
seco.

VARIEDAD: Airen.
GRADUACION: 11,5 %

TEMPERATURA de

servicio: 6-8%.

EMBALAJE:
« Cajas de 6,

e 600 botellas por

pallet.
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CASTILLA-LA MANCHA
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FINCA LA BLANCA
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En Finca La Blanca, el vino es el reflcjo de nuestra

historia, nuestro esfuerzo y nuestra pasion.

Perteneciente al GRUPO HUERTAS, como bodega familiar con
una soélida trayectoria, hemos sabido mantener vivas nuestras
raices, combinando la tradicién vitivinicola con las tecnicas

mas innovadoras para ofrecer vinos de calidad excepcional.

Ubicada en La Puebla de Almoradiel (Toledo), nuestra bodega
cultiva sus propios vinedos, donde cada cepa es cuidada con
esmero para garantizar la maxima expresion de la tierra en cada

botella. Creemos firmemente que un gran vino nace en el
vinedo, y por ello apostamos por un cultivo meticuloso que nos
permite obtener cosechas equilibradas y llenas de caracter.

Nuestra filosofia se basa en la armonia entre el legado de
generaciones y la evolucion constante. Gracias a este enfoque,
hemos desarrollado Dehesa del Navazo, nuestra gran apuesta
de futuro. Esta linea de vinos, disefiada para responder a las ten-
dencias actuales del mercado, mantiene la esencia de nuestra

bodega: autenticidad, calidad y un profundo respeto por el oficio.
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LA GAMA DE VINOS
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MONTE
DON LUC

ECABERINET aia

DESCRIPCION

Vino tinto de color intenso y

profundo, que expresa fielmente (&>

la tipicidad del Cabernet

Sauvignon, combinando aromas

florales y frutales con notas

vegetales caracteristicas, y una

estructura equilibrada y
persistente en boca.

/
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FINCA LA BLANCA

W

GAMA

MONTE DON
LUCIO

ESBNE R NET-SAUVIGNON

JOVEN

‘ESTRUCTURA, ELEGANCIA Y
CARACTER CABERNET.”

NGO ASDIE T@.A T A

Vista: Rojo intenso y
cubierto, con atractivos
rubies.

Nariz: Aromas florales de
violeta, fruta negra como
arandanos y marcados
matices vegetales de
pimiento verde.

Boca: Tantinos equilibrados
y redondos. Paso de boca
amplio y persistente con un
final largo en el que

reaparecen notas herbaceas.

E'RCHNANE E.C NI CA

VARIEDAD: Cabernet

Sauvignon.
GRADUACION: 18 %

TEMPERATURA de servicio:
16-18%.

EMBALAJE:
o Cajas de 6,
600 botellas por pallet.

D.O La Mancha.



MONTE
DON LUCIO

et

DESCRIPCION

Vino tinto equilibrado y
expresivo, que destaca por su
perfil varietal, combinando
fruta roja madura con suaves
notas de cacao, y una boca
redonda, untuosa y de
agradable persistencia.

©
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GAMA

MONTE DON
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Vista: Color rojo picota con
brillantes reflejos rubies,
limpio y atractivo.

Nariz: Buena intensidad
aromatica, con predominio
de aromas varietales, fruta
roja madura y agradables
tonos de chocolate

Boca: Untuoso y redondo,
sin aristas, con un paso de
boca amable. Postgusto
frutal, con matices de frutos
del bosque

LU C1O

REMPRANILLEO - "JOVEN

ERBDOINDEZ QUE CONQUISTA, FRUTA
QUE PERMANECE.”

FICHA TECNICA

VARIEDAD: Tempranillo.
GRADUACION: 13 %

TEMPERATURA de
servicio: 16-18%.

EMBALAJE:
o Cajas de 6,
600 botellas por pallet.

D.O La Mancha.
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MONTE DON
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REIRPASE:USTO, DELSTIEMP®,
CONVERTIDO EN VINO.”

DESCRIPEION NeOFFEA AP B0 CAT A FICHA TECNICA
Vino tinto de perfil elegante y Vista: Color rojo oscuro, con VARIEDAD: Tempranillo.
bien definido, que combina (© atractivos tonos de cereza i
fruta madura con sutiles notas madura. GRADUACION: 13 %
de madera, ofreciendo una
boca sedosa, equilibrada y de Nariz: sensaciones de fruta TEMPERATURA de
evolucién armoniosa. madura bien integradas con  servicio: 16-18%.

toques de madera.

EMBALAJE:
Boca: Paladar sedoso y . Cajas de 6,
envolvente, de buena 600 botellas por pallet.
evolucién, con taninos
suaves y bien pulidos que D.O La Mancha.

aportan estructura sin
perder armonia.



Vino tinto de caracter
profundo y elegante, resultado
de una cuidada elaboracién
que integra fruta maduray
notas de crianza, ofreciendo
complejidad, equilibrio y una
evolucion armoniosa.

FINCA LA BLANCA

W

GAMA

ERESS E B Vi A, & AN A D Ac 2,08 8

“RESERVA DE CARACTER, EQUILIBRIO
Y PROFUNDIDAD.”

Vista: Color rojo oscuro, con Tempranillo.
elegantes tonos teja que
reflejan su evolucién 13 %

Nariz: Nariz compleja, con

sensaciones de fruta madura 16-18%.
integradas con toques de
madera

« Cajas de 6,

Boca: Paladar sedoso y
amplio, de evolucién
pausada, con taninos suaves
y bien pulidos

600 botellas por pallet.
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SAWPIGHON BLANC

DESCRIPCION

Vino blanco frescoy
expresivo, de marcada
intensidad aromatica, que
combina fruta tropical y
notas florales con una boca
vibrante, equilibrada y muy
refrescante.

FINCA LA BLANCA

A

B BN G N"O N*B' L ANC = JOVEN

‘AROMAS QUE DESPIERTAN, FRESCURA
QUE PERMANECE.”

NOTA DE CATA FICHA TECNICA
Vista: Color amarillo palido Sauvignon Blanc
brillante, con elegantes
reflejos verdosos 12 %

Nariz: predominio de fruta 8-10%.

- tropical y delicados matices

de flores blancas,
o Cajas de 6,
Boca: Paso de boca fresco, 600 botellas por pallet.
con acidez equilibrada.
Final limpio y persistente,
con toques de pina y lima



FINCA LA BLANCA

A
MONTE MONTE DON

DON LUCIO
A LUCIO

AR SN S ROV N]

“lA PUREZA DEL AIREN, LLEVADA AL

EQUILIBRIO.”
DESCRIECION NOTA DE CATA FICHA TECNICA
Vino blanco limpio y Vista: Color amarillo pajizo = VARIEDAD: Airén.
expresivo, que refleja la con tonalidades verdosas. .
frescura y autenticidad del GRADUACION: 12 %
Airén. Nariz: Nariz franca y de TEMPERATURA de

buena intensidad aromatica, g eyrvicio: 8-10%.

™ con perfil limpio y varietal.
EMBALAJE:
Boca: En boca se muestra « Cajas de 6,
equilibrado y fresco, con 600 botellas por pallet.

<D

buena estructura y gran
persistencia D.O La Mancha.



CHARDONNAY ENVEJECIDO
EN BARRICA
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DESCRIPCION

Vino blanco elegante y
complejo, que combina
frescura y untuosidad, con
una expresion aromatica
intensa y una boca amplia,
equilibrada y de largo
recorrido.

FINCA LA BLANCA

DEHESA
D EL
NAVAZO

(B DTORIN.N AY

E- N ENL B G T PO

ERONDE FPA.UNTUOSIDAD SE
ENCUENTRA CON LA FRESCURA'”

N OplAL <D By, 'GAT A

Vista: Color palido verdoso,
muy limpio y brillante, de
gran viveza.

Nariz: Nariz de gran
intensidad aromatica, con
notas de fruta blanca,
toques citricos y florales, y
delicados recuerdos de
vainilla

Boca: Vino fresco y muy
equilibrado, con textura
untuosa y sabrosa, recorrido
largo y una sensacion final
redonda y envolvente.

FICHA TECNICA
VARIEDAD: Chadornnay.
GRADUACION: 138 %

TEMPERATURA de
servicio: 8-10%.

EMBALAJE:
« Cajas de 6,
600 botellas por pallet.

D.O La Mancha.



DESCRIPCION

Vino blanco aromatico y
estructurado, que combina
fruta tropical, notas
herbaceas y florales con
una boca melosa,
equilibrada y de largo
recorrido.

FINCA LA BLANCA

NAVAZO

g U V.1 GNO N

JROSVEE N

CRRES ®WRA OUESE VUELVE
TEXTURA'

NIl P CASCA

Vista: Color amarillo
verdoso brillante, limpio y
cristalino.

Nariz: Nariz de gran
intensidad aromatica, con

aromas de frutas tropicales,

hierbas frescas y delicados
matices de flores blancas.

Boca: En boca presenta un
equilibrado balance entre
dulzura y acidez, con
textura melosa, buena
estructura y un recorrido
largo y persistente.

FICHA TECNICA

VARIEDAD: Sauvignon Blanc
GRADUACION: 12,5 %

TEMPERATURA de
servicio: 8-10%.

EMBALAJE:
« Cajas de 6,
600 botellas por pallet.

D.O La Mancha.



NEHESA DEL

NAVAZO

2 EM DN A

DESCRIPCION

Vino tinto moderno y
equilibrado, resultado de un
coupage que combina fruta,
suavidad y ligeros matices de
madera, ofreciendo un perfil
jugoso, redondo y muy
agradable.

(.

G

D

A NT O

N OREA DEC AN

@ Vista: Color rubi brillante,
limpio y cristalino.

Nariz: aromas de fruta roja
y negra —cereza, moray
ciruela— acompanados de
ligeros matices de vainillay
tofe

Boca: Suave, equilibrado y
P jugoso, con taninos

redondos. Final amable y

ligeramente goloso

N
NVZ

FINCA LA BLANCA

"]
va b

AMA

eSS

psals

NAVAZO

ESN Ve - JBBsESEBAG

“UN TINTO QUE INVITA A REPETIR.

FICHA TECNICA

VARIEDAD: Merlot - Syrah -
Tempranillo.

GRADUACION: 13 %

TEMPERATURA de
servicio: 14-16%.

EMBALAJE:
« Cajas de 6,
600 botellas por pallet.

D.O La Mancha.



RIBERA DE LOS

MOLINOS

MOLINOS MOLINOS
N 79 % ,
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VINO BLANCO VINO TINTO

VINO DE LA MANCHA



Abera
DE LL LOS

TOLINOS

D ESIGRIPCRON

Vino blanco limpio y
expresivo, que refleja la
frescura y autenticidad del
Airén.

=

<SS

FINCA LA BLANCA

@465@/&@
DE LOS

MOLINOS

AIREN

JOVEN

“lA PUREZA DEL AIREN, LLEVADA AL
BOUILIBRIO.”

RO TASDTEICATA

Vista: Color amarillo pajizo
con tonalidades verdosas.

Nariz: Nariz francay de
buena intensidad aromatica,
con perfil limpio y varietal.

Boca: En boca se muestra
equilibrado y fresco, con
buena estructuray gran
persistencia

FICHA TECNICA

VARIEDAD: Airén.

GRADUACION: 12 %

TEMPERATURA de
servicio: 8-10%.

EMBALAJE:

« Cajas de 6,
600 botellas por pallet.

D.O La Mancha.
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GAMA
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AL RN =58 S WV BN

N ARFRTTINTRATER
VINDOIISA TINTE
DENOMALACION B ORIGEN

PROMNO TINTO
MO LT

CRACT OF LARIN

"FRESCURA, FRUTA Y CONTINUIDAD.”

D ESCRIEPCTON NOTA DE CATA FICHA TECNICA

Vino tinto joven y expresivo, S Vista: Color rojo cereza, VARIEDAD: Tempranillo.
que destaca por su perfil limpio y brillante. X
frutal, frescura y una GRADUACION: 138 %

persistencia agradable. Nariz: Nariz frutal y franca,

(o con predominio de aromas
varietales bien definidos.

TEMPERATURA de
servicio: 14-16%.

EMBALAJE:
Boca: Sabroso y fresco, con + Cajas de 6,
€ un paso de boca agil y una 600 botellas por pallet.

larga persistencia frutal.
D.O La Mancha.
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Contacto email:
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