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G A M A

A L B A I C I N
C H A D O R N N A Y  ·  J Ó V E N  

V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino blanco joven
elaborado a partir de uvas
cuidadosamente
seleccionadas, que destaca
por su frescura, equilibrio y
carácter afrutado, reflejo
del origen y tradición de la
bodega.

Vista: amarillo pálido con
reflejos verdosos.

Nariz: aromas frescos a
fruta blanca y cítricos.

Boca: Equilibrado, fresco y
persistente.

VARIEDAD: Chadornnay

GRADUACIÓN: 12.5%

TEMPERATURA de
servicio: 8-10%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.

“Donde la elegancia y la complejidad
se entrelazan en cada sorbo”

D.O La Mancha.



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

A L B A I C I N
G A M A

R I E S L I N G  ·  J Ó V E N  

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Un Riesling que refleja la
esencia manchega, con
un equilibrio perfecto
entre frescura,
complejidad y elegancia,
ideal para quienes
buscan un blanco
auténtico.

Vista: Amarillo brillante
con reflejos verdosos.

Nariz: aromas frescos a
fruta blanca, notas cítricas y
delicados matices florales,
con un sutil toque mineral.

Boca: Equilibrado, fresco
con buena acidez.

VARIEDAD: Riesling.

GRADUACIÓN: 11%

TEMPERATURA de
servicio: 12%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.

“Joya que encarna la frescura,
elegancia y versatilidad de esta

histórica variedad” 

D.O La Mancha.



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A

A L B A I C I N
SAUVIGNON BLANC &  VERDEJO ·  JÓVEN 

“Fusión perfecta entre dos
variedades que aportan carácter y

expresión” 

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Su frescura, acidez y final
persistente lo convierten en
el blanco ideal para quienes
buscan elegancia y marices
en cada sorbo

Vista: Amarillo pálido, con
reflejos verdosos y
acerados

Nariz: Intensa y expresiva,
con predominio de aromas
herbáceos y frutales.

Boca: Entrada fresca, con
acidez bien integrada que
aporta vivacidad.

VARIEDAD: Sauvignon
Blanc y Verdejo.

GRADUACIÓN: 12%

TEMPERATURA de
servicio: 6-8%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.

D.O La Mancha.



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A

A L B A I C I N
A I R E N  E C O L Ó G I C O ·  J Ó V E N  

“Expresión de la tierra manchega
donde el Airén se fusiona con la

pureza ecológica.” 

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Un homenaje a la tierra
manchega. Un vino que
surge del respeto por la
naturaleza y la tradición.
Airén cultivado bajo
prácticas enológicas.

Vista: Amarillo pálido, con
reflejos verdosos.

Nariz: Fruta blanca, notas
cítricas y un delicado fondo
floral

Boca: Ligero y fresco, paso
suave y equilibrado con
acidez agradable.

VARIEDAD: Airén.

GRADUACIÓN: 11%

TEMPERATURA de
servicio: 8-10%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.

D.O La Mancha.



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A

A L B A I C I N
C H A D O R N N A Y  ·  A Ñ A D A  2 0 2 2

“Un vino que redefine la elegancia,
perfecto si buscas algo más que un

simple vino” 

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Frutas exóticas con sutiles
notas tostadas crean una
experiencia única, con una
evolución progresiva en
boca que aporta
profundidad y armonía; su
textura sedosa envuelve el
paladar y desemboca en un
final largo, elegante y
sofisticado.

Vista: Amarillo pajizo, con
reflejos dorados.

Nariz: intensa y armoniosa,
notas de frutas exóticas y
recuerdos tostados.

Boca: Sedoso y equilibrado,
acidez bi9en integrada y
final largo y elegante.

VARIEDAD: Chadornnay.

GRADUACIÓN: 12.5%

TEMPERATURA de
servicio: 7-10%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.

D.O La Mancha.



INFANTO

V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A

I N F A N T O
C A B E R N E T  S A U V I G N O N  -  S Y R A H

 ·  J O V E N

"Fuerza y armonía en un solo trago."

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

 Tinto con carácter, donde
la riqueza aromática se une
a una textura sedosa y
equilibrada. Su intensidad y
complejidad reflejan la
esencia de las variedades,
ofreciendo una expe riencia
redonda y armoniosa.

Vista: Color granate
brillante con reflejos
violáceos.

Nariz: Aromas intensos a
frutas rojas maduras, toques
especiados y fondo sutil
mineral.

Boca: Entrada suave,
taninos dulces, buena acidez
con final largo.

VARIEDAD: Cabernet
Sauvignon - Syrah.

GRADUACIÓN: 13%

TEMPERATURA de
servicio: 14-16%

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.

D.O La Mancha.



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A

I N F A N T O
T E M P R A N I L L O  E C O L Ó G I C O  ·  J O V E N

“Raíces profundas, alma
inconfundible, expresión pura” 

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Elaborado con uvas de
cultivo ecológico, este vino
expresa la pureza del viñedo
y el respeto por la
naturaleza. Su vinificación,
da como resultado un tinto
equilibrado, armonioso y
auténtico.

Vista: Color cereza con
reflejos violáceos.

Nariz: Aromas de cereza,
ciruela madura y toque
delicado floral violeta.

Boca: Vino afrutado,
sabroso y elegante, buena
estructura y final fresco
largo.

VARIEDAD: Tempranillo.

GRADUACIÓN: 13.5%

TEMPERATURA de
servicio: 14-16%

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.

D.O La Mancha.





V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A

G I G A N T E S
A I R É N  ·  J O V E N

“Frescura y luz, pureza del alma de
nuestra tierra” 

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Un vino blanco joven y
expresivo que destaca por su
frescura natural y su
equilibrio en boca. De perfil
limpio y carácter frutal. Ideal
para quienes buscan un vino
ligero, elegante y versátil,
perfecto para disfrutar a
diario o compartir en
cualquier ocasión.

Vista: Amarillo pálido con
reflejos verdosos.

Nariz: Aromas de fruta
blanca, (manzana, pera) con
notas cítricas suaves.

Boca: Ligero y fresco, de
paso suave y equilibrado,
con acidez agradable.

VARIEDAD: Airén.

GRADUACIÓN: 12.5%

TEMPERATURA de
servicio: 8-10%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A

G I G A N T E S
T E M P R A N I L L O  ·  A Ñ A D A  2 0 2 2

“Donde la barrica moldea un
carácter, la copa narra su esencia” 

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino tinto elegante y
envolvente, con notas
especiadas y tostadas, taninos
suaves y bien integrados,
equilibrio y profundidad que
reflejan tradición, carácter y
una cuidada elaboración.

Vista: Rojo rubí intenso
con reflejos granates.

Nariz: Fruta roja madura,
notas especiadas y toques
tostados suaves.

Boca: Taninos sedosos y
bien integrados, final
persistente y cálido.

VARIEDAD: Tempranillo.

GRADUACIÓN: 13.5%

TEMPERATURA de
servicio: 16-18%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.





V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A

C A R M E N
A I R É N  ·  A G U J A

“En cada burbuja se esconde la luz
dorada de La Mancha, la dulzura de

su tierra y el frescor de su brisa”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A FICHA TÉCNICA

Vino blanco Airén gasificado,
fresco y expresivo, con
burbuja fina que realza sus
aromas frutales, aporta
vivacidad en boca y ofrece
una experiencia
diferenciadora dentro de su
variedad.

Vista: Color amarillo pálido
con reflejos verdosos.

Nariz: Aromas de fruta
blanca y críticos, con
matices florales.

Boca: Burbuja integrada que
aporta ligereza, buena
acidez y final limpio y
refrescante.

VARIEDAD: Airén.

GRADUACIÓN: 10 %

TEMPERATURA de
servicio: 6-8%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A

C A R M E N
T E M P R A N I L L O  ·  A G U J A

“El eco chispeante del viñedo, un
abrazo de dulzura y frescura que

deja huella en cada sorbo”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A T É C N I C A

Vino rosado de aguja, fresco y
equilibrado, con una burbuja
fina que realza su carácter
frutal y aporta vivacidad y
ligereza en boca.

Vista: Color rosa palido, con
reflejos cereza.

Nariz: Aromas de fruta roja
fresca, acompañados de
matices florales.

Boca: Burbuja integrada que
aporta ligereza, buena
acidez y final limpio y
refrescante.

VARIEDAD: Tempranillo.

GRADUACIÓN: 10 %

TEMPERATURA de
servicio: 6-8%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A

C A R D E N I O
A I R É N  ·  J O V E N

“Desde las viñas de La Mancha, un
homenaje a la frescura y la

autenticidad: Cardenio Airén, el
alma de su tierra”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F IC H A T É C N IC A

Un vino blanco elegante y fresco,
nacido de la cuidadosa se lección
de uvas de los viñedos de Campo
de Criptana. Su equilibrio,
suavidad y carácter afrutado lo
convierten en la elección perfecta
para quienes buscan un blanco
refinado y fácil de disfrutar

Vista: Color amarillo pálido
con reflejos verdosos.

Nariz: Aromas de plátano y
manzana, acompañados de
matices cítricos.

Boca: Suave y equilibrado,
con una ligera acidez que
potencia su frescura.

VARIEDAD: Airén.

GRADUACIÓN: 12 %

TEMPERATURA de
servicio: 6-8%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

G A M A

C A R D E N I O
T E M P R A N I L L O  ·  J O V E N

“La pureza de La Mancha
convertida en vino” 

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Cardenio Tempranillo es un tinto
joven y expresivo, elaborado con
uvas seleccionadas de Campo de
Criptana. De perfil frutal y suave,
destaca por sus aromas a frutos
rojos y su equilibrio en boca. Un
vino fácil de disfrutar, ideal para
el día a día.

Vista: Color rojo picota con
ribetes violáceos.

Nariz: Aromas de frutos
rojos, con un fondo
sutilmente goloso.

Boca: Suave y equilibrado,
con una buena persistencia
y final afrutado agradable.

VARIEDAD: Tempranillo.

GRADUACIÓN: 13 %

TEMPERATURA de
servicio: 12-14%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.





V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

M O R I S C O T E
V E R M U T  ·  J O V E N

“El vermut que no solo se bebe, se
celebra” 

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Un vermut elaborado con más de
40 hierbas, raíces, flores,
especias y frutas que le
confieren un sabor único y
complejo. Su envejecimiento
realza sus notas torrefactas y
especiadas, logrando un perfil
elegante y persistente, ideal para
disfrutar en cualquier ocasión.

Vista: Color oscuro con
reflejos cobrizos.

Nariz: Intensidad aromática,
fondo frutal y especiado.

Boca: Sedoso y fresco,
hinojo, romero, regaliz
negro, canela y piel de
naranja. Ensamblaje de
dulzura y amargor.

VARIEDAD: Airen.

GRADUACIÓN: 15 %

TEMPERATURA de
servicio: 6-8%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12, 

576 botellas por pallet.



V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

L A  M A N C H E G A
M I S T E L A  ·  J O V E N

“Es tradición, es tierra, es el
alma de La Mancha embotellada

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Una mistela sofisticada y
equilibrada, elaborada con uvas
Ai rén para ofrecer una dulzura
natural y una textura envolvente.
Su intensidad aromática y su
carácter untuoso la convierten
en una opción irresistible para
quienes disfrutan de los vinos
dulces. 

Vista: Color ámbar con
reflejos tostados.

Nariz: Intensidad aromática
alta, notas de uva madura,
flores de azahar y toques
herbáceos.

Boca: Densa y untuosa, con
una acidez que realza su
dulzura sin resultar
empalagosa.

VARIEDAD: Airen.

GRADUACIÓN: 15 %

TEMPERATURA de
servicio: 6-8%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.
Cajas de 12,

576 botellas por pallet.





V I N Í C O L A  D E L  C A R M E N

A L F A R A Z
E S P U M O S O  ·  A I R É N

“Equilibrio perfecto entre
finura, frescura y suavidad” 

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Un vino espumoso elegante
y fresco. Su burbuja fina y
persistente resalta la pureza
de sus aromas frutales,
convirtiéndolo en la
elección perfecta para
momentos especiales y
maridajes ligeros.

Vista: Color amarillo pálido,
casi cristalino.

Nariz: Aromas frescos y
afrutados, manzana verde,
pera y limón, se entrelazan
con un sutil toque mineral.

Boca: Entrada ligera y
refrescante, con una
burbuja suave que acaricia
el paladar, final limpio y
seco.

VARIEDAD: Airen.

GRADUACIÓN: 11,5 %

TEMPERATURA de
servicio: 6-8%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 
600 botellas por
pallet.









F I N C A  L A  B L A N C A

M O N T E  D O N
L U C I O

C A B E R N E T  S A U V I G N O N  ·  J O V E N

“Estructura, elegancia y
carácter Cabernet.”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino tinto de color intenso y
profundo, que expresa fielmente
la tipicidad del Cabernet
Sauvignon, combinando aromas
florales y frutales con notas
vegetales características, y una
estructura equilibrada y
persistente en boca.

Vista: Rojo intenso y
cubierto, con atractivos
rubíes. 

Nariz: Aromas florales de
violeta, fruta negra como
arándanos y marcados
matices vegetales de
pimiento verde.

Boca: Tantinos equilibrados
y redondos. Paso de boca
amplio y persistente con un
final largo en el que
reaparecen notas herbáceas.

VARIEDAD: Cabernet
Sauvignon.

GRADUACIÓN: 13 %

TEMPERATURA de servicio:
16-18%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.

G A M A

D.O La Mancha.



F I N C A  L A  B L A N C A

M O N T E  D O N
L U C I O

T E M P R A N I L L O  ·  J O V E N

“Redondez que conquista, fruta
que permanece.”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino tinto equilibrado y
expresivo, que destaca por su
perfil varietal, combinando
fruta roja madura con suaves
notas de cacao, y una boca
redonda, untuosa y de
agradable persistencia.

Vista: Color rojo picota con
brillantes reflejos rubíes,
limpio y atractivo.

Nariz: Buena intensidad
aromática, con predominio
de aromas varietales, fruta
roja madura y agradables
tonos de chocolate

Boca: Untuoso y redondo,
sin aristas, con un paso de
boca amable. Postgusto
frutal, con matices de frutos
del bosque

VARIEDAD: Tempranillo.

GRADUACIÓN: 13 %

TEMPERATURA de
servicio: 16-18%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.

G A M A

D.O La Mancha.



F I N C A  L A  B L A N C A

M O N T E  D O N
L U C I O

C R I A N Z A  ·  A Ñ A D A  2 0 2 0

“El paso justo del tiempo,
convertido en vino.”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino tinto de perfil elegante y
bien definido, que combina
fruta madura con sutiles notas
de madera, ofreciendo una
boca sedosa, equilibrada y de
evolución armoniosa.

Vista: Color rojo oscuro, con
atractivos tonos de cereza
madura.

Nariz: sensaciones de fruta
madura bien integradas con
toques de madera.

Boca: Paladar sedoso y
envolvente, de buena
evolución, con taninos
suaves y bien pulidos que
aportan estructura sin
perder armonía.

VARIEDAD: Tempranillo.

GRADUACIÓN: 13 %

TEMPERATURA de
servicio: 16-18%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.

G A M A

D.O La Mancha.



F I N C A  L A  B L A N C A

M O N T E  D O N
L U C I O

R E S E R V A  ·  A Ñ A D A  2 0 1 8

“Reserva de carácter, equilibrio
y profundidad.”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino tinto de carácter
profundo y elegante, resultado
de una cuidada elaboración
que integra fruta madura y
notas de crianza, ofreciendo
complejidad, equilibrio y una
evolución armoniosa.

Vista: Color rojo oscuro, con
elegantes tonos teja que
reflejan su evolución

Nariz: Nariz compleja, con
sensaciones de fruta madura
integradas con toques de
madera

Boca: Paladar sedoso y
amplio, de evolución
pausada, con taninos suaves
y bien pulidos

VARIEDAD: Tempranillo.

GRADUACIÓN: 13 %

TEMPERATURA de
servicio: 16-18%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.

G A M A

D.O La Mancha.



F I N C A  L A  B L A N C A

M O N T E  D O N
L U C I O

S A U V I G N O N  B L A N C  ·  J O V E N

“Aromas que despiertan, frescura
que permanece.”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino blanco fresco y
expresivo, de marcada
intensidad aromática, que
combina fruta tropical y
notas florales con una boca
vibrante, equilibrada y muy
refrescante.

Vista: Color amarillo pálido
brillante, con elegantes
reflejos verdosos

Nariz:  predominio de fruta
tropical y delicados matices
de flores blancas,

Boca: Paso de boca fresco,
con acidez equilibrada.
Final limpio y persistente,
con toques de piña y lima

VARIEDAD: Sauvignon Blanc

GRADUACIÓN: 12 %

TEMPERATURA de servicio:
8-10%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.

G A M A

D.O La Mancha.



F I N C A  L A  B L A N C A

M O N T E  D O N
L U C I O
A I R É N  ·  J O V E N

 “La pureza del Airén, llevada al
equilibrio.”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino blanco limpio y
expresivo, que refleja la
frescura y autenticidad del
Airén.

Vista: Color amarillo pajizo
con tonalidades verdosas.

Nariz:  Nariz franca y de
buena intensidad aromática,
con perfil limpio y varietal.

Boca: En boca se muestra
equilibrado y fresco, con
buena estructura y gran
persistencia

VARIEDAD: Airén.

GRADUACIÓN: 12 %

TEMPERATURA de
servicio: 8-10%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.

G A M A

D.O La Mancha.





F I N C A  L A  B L A N C A

D E H E S A
D E L

N A V A Z O
C H A D O R N N A Y  ·  E N V E J E C I D O

“Donde la untuosidad se
encuentra con la frescura.”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino blanco elegante y
complejo, que combina
frescura y untuosidad, con
una expresión aromática
intensa y una boca amplia,
equilibrada y de largo
recorrido.

Vista: Color pálido verdoso,
muy limpio y brillante, de
gran viveza.

Nariz:  Nariz de gran
intensidad aromática, con
notas de fruta blanca,
toques cítricos y florales, y
delicados recuerdos de
vainilla

Boca: Vino fresco y muy
equilibrado, con textura
untuosa y sabrosa, recorrido
largo y una sensación final
redonda y envolvente.

VARIEDAD: Chadornnay.

GRADUACIÓN: 13 %

TEMPERATURA de
servicio: 8-10%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.

G A M A

D.O La Mancha.



F I N C A  L A  B L A N C A

D E H E S A
D E L

N A V A Z O
S A U V I G N O N  ·  J O V E N

 “Frescura que se vuelve
textura.”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino blanco aromático y
estructurado, que combina
fruta tropical, notas
herbáceas y florales con
una boca melosa,
equilibrada y de largo
recorrido.

Vista: Color amarillo
verdoso brillante, limpio y
cristalino.

Nariz:  Nariz de gran
intensidad aromática, con
aromas de frutas tropicales,
hierbas frescas y delicados
matices de flores blancas.

Boca: En boca presenta un
equilibrado balance entre
dulzura y acidez, con
textura melosa, buena
estructura y un recorrido
largo y persistente.

VARIEDAD: Sauvignon Blanc

GRADUACIÓN: 12,5 %

TEMPERATURA de
servicio: 8-10%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.

G A M A

D.O La Mancha.



F I N C A  L A  B L A N C A

D E H E S A
D E L

N A V A Z O
T I N T O  ·  E N V E J E C I D O

“Un tinto que invita a repetir.”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino tinto moderno y
equilibrado, resultado de un
coupage que combina fruta,
suavidad y ligeros matices de
madera, ofreciendo un perfil
jugoso, redondo y muy
agradable.

Vista: Color rubí brillante,
limpio y cristalino.

Nariz:  aromas de fruta roja
y negra —cereza, mora y
ciruela— acompañados de
ligeros matices de vainilla y
tofe

Boca:  Suave, equilibrado y
jugoso, con taninos
redondos. Final amable y
ligeramente goloso

VARIEDAD: Merlot - Syrah -
Tempranillo.

GRADUACIÓN: 13 %

TEMPERATURA de
servicio: 14-16%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.

G A M A

D.O La Mancha.





F I N C A  L A  B L A N C A

R i b e r a  

A I R É N  ·  J O V E N

 “La pureza del Airén, llevada al
equilibrio.”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino blanco limpio y
expresivo, que refleja la
frescura y autenticidad del
Airén.

Vista: Color amarillo pajizo
con tonalidades verdosas.

Nariz:  Nariz franca y de
buena intensidad aromática,
con perfil limpio y varietal.

Boca: En boca se muestra
equilibrado y fresco, con
buena estructura y gran
persistencia

VARIEDAD: Airén.

GRADUACIÓN: 12 %

TEMPERATURA de
servicio: 8-10%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.

G A M A

D.O La Mancha.

DE  LOS 

MOLINOS



F I N C A  L A  B L A N C A

R i b e r a  

A I R É N  ·  J O V E N

“Frescura, fruta y continuidad.”

D E S C R I P C I Ó N N O T A  D E  C A T A F I C H A  T É C N I C A

Vino tinto joven y expresivo,
que destaca por su perfil
frutal, frescura y una
persistencia agradable.

Vista: Color rojo cereza,
limpio y brillante.

Nariz:  Nariz frutal y franca,
con predominio de aromas
varietales bien definidos.

Boca: Sabroso y fresco, con
un paso de boca ágil y una
larga persistencia frutal.

VARIEDAD: Tempranillo.

GRADUACIÓN: 13 %

TEMPERATURA de
servicio: 14-16%.

EMBALAJE: 
Cajas de 6, 

600 botellas por pallet.

G A M A

D.O La Mancha.

DE  LOS 

MOLINOS




